
VORSPEISEN 
Als 

Vorspeise 
CHF 

Als 
Hauptgericht 

CHF 

Junger Blattsalat Mesclun aus der Region mit Kräutern 8.-  

Gemischter Salat der Saison mit Kräutern aus dem Garten 14.-  

Pochouse (Süsswasserfischsuppe) Rouille, Croûtons 15.-  

Grüner Gazpacho, Basilikumsorbet und Cracker 15.-  

Tatar vom Kalb aus der Region mit Johannisbeerpfeffer, Koriander und Limette 22.- 40.- 

Linselsalat mit Walnussöl und warme geräuchertem Sérac-Käse 20.- 34.- 

Sommersalat aus Buchweizen vom Hof Domaine de Salagnon mit Hanföl und 
samen, Gravlax Lachs 

22.- 39.- 

 

GERICHTE  
 

Geschmorte Lammstelzen mit Thymian und Honig  
Frische Pommes frites, Ratatouille 

 
NZL 42.- 

Grillierte Rinds-Entrecôte «Viande de nos Monts», Schalotten-Butter 
Frische Pommes frites, Ratatouille 

 CH 46.- 

Grilliertes Tomahawk-Steak vom Schwein, Chimichurri-Sauce  
Frische Pommes frites, Ratatouille 

 
CH 38.- 

Siedfleisch-Carpaccio vom Rind an Schalotten-Vinaigrette mit knackigem Gemüse, 
frische Pommes frites 

 
CH 33.- 

Vitello tonnato vom Kalb, Zwiebel-Pickles, frische Pommes frites 
 CH 34.- 

Kaltes Roastbeef, Sauce Tartare, Gemuse-Pickles, frische Pommes frites  CH 32.- 

  

SPEZIALITÄTEN DER AUBERGE   
 

Eglifilet Müllerinnenart oder mit Mandeln 

* frisch aus dem Genfersee, frisch – Zucht oder frisch – importiert 
  (* je nach Fang des Tages) 
  Mesclun, Pommes frites oder Salzkartoffeln, Sauce Tartare 

 

180 g 

 

 

CH, F, EU 
 

Von   41.- 

 
bis      45.- 

 

Rindstatar «Viande de nos Monts» mit dem Messer gehackt, 
Toastbrot und Butter                                                       Zuschlag Pommes frites 

150 g CH 32.- 
5.- 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

Chicken-Nuggets, Pommes frites und Blattsalat 17.- 

Eglifilet Müllerinnenart, Pommes frites und Blattsalat 17.- 

Hausgemachtes Rindstatar, Pommes frites  21.- 

Dazu 2 dl Sirup, Limonade oder Eistee 

                                                                                                                                                             Inkl. 8.1 % MwSt. 



 

 

 

 

 

 

 

 

Gerne erteilen wir detaillierte Auskunft über 
möglicherweise in unseren Gerichten vorhandene 

Allergene.  
(Gluten, Laktose, Erdnüsse …) 

 

 

AKTUELLES FLASCHENWEINANGEBOT  
 

 
 
 

Inkl. 8.1 % MwSt. 

 

Weisswein 

• Dézaley  « Grand Cru » 
Cave Duboux, Grandvaux 

 
 

2024 

 
 

Btl. 48.- 

1 dl 
 

7.40 

2 dl 

  

14.80 

3 dl 

 

22.20 

5 dl 

 

37.00 

• Sauvignon Blanc 
Cave de l’Abbatiale, Aran 
 

2024 Btl. 48.- 
 

7.40 
 

14.80 22.20 37.00 

Rotwein 

• Robe Rouge  
Merlot, Gamaret, Galotta 
Bernard Gorjat, Aran/Villette 

 

2023 
 
 

 

Btl. 51.- 

 

7.90 

 

15.80 

 

23.70 

 

39.50 

 

Rosé 

• Etoile de Grandvaux  
Œil de perdrix, Epesses 
J.P et B. Duflon,  Grandvaux 

 

2024 

 

Btl 44.- 

 

7.00 

 

14.00 

 

21.00 

 

35.00 

Rosé-schaumwein       

• Plaisir d’été 
Union Vinicole, Cully 

 Btl. 48.- 
 

8.00 
 

   


