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ILTURERBE EXZELLENT

VOM SEE BIS IN DIE BERGE:
KULTUR UND GENUSS IN PERFEKTION



Bekannt tur die Fisch-Spezialitaten ist
auch die «Auberge de la Gare» in Grand-
vaux in der Zone des Lavaux. Koch Philip-
pe Delessert ist der beste Beweis datiir, dass
eine Kiiche nicht immer kompliziert oder
originell sein muss, um zu uberzeugen. Del-
essert setzt auf solides Handwerk und erst-
klassige regionale Produkte. Regionales
Fleisch kauft er bei einem Metzger im nahen
Vevey, Mehl bei einer Miihle im Waadtlan-
der Mittelland und sogar Schnecken - soll-

ten die gerade auf der Karte stehen —
bezieht er aus regionaler Zucht. Und nattr-
lich ist auch der grosste Teil des Weinkellers
mit regionalen Tropfen gefiillt. Fiir den
international reisenden Weinfan besonders
erfreulich: Die Karte ist nicht nur tiberaus
fair kalkuliert, sondern wird komplettiert
von einer Auswahl von Spitzencrus aus der
ganzen Schweiz.



